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FORMATION BARMAN

Depuis 2016, Formation Barman est spécialisée dans les
formations en ligne au métier de Barman. Frédéric Edel,
fondateur de Formation barman, est spécialisé dans le secteur de
I’hotellerie restauration et bar.

Formation barman s’est réinventé en 2021 afin d’offrir des
formations qui répondent aux besoins et attentes de toutes
personnes souhaitant apprendre un métier ou se reconvertir. Nos
formations s’adressent aux adultes souhaitant se former,
développer ou approfondir leurs connaissances.

Notre équipe de professionnels du bar et de |'audiovisuel ont mis
leurs compétences a votre service pour vous offrir des formations
pertinentes.

Riche en contenus (vidéos, textes, PDF...), nos cours barman en
ligne sont parmi les plus complets du marché de Bartending en
ligne.

Situé a Drulingen, en Alsace, nous sommes un centre de
formation professionnelle au coeur de I'humain. Nous proposons
des formations en présentiel et aussi des solutions de formations
a distance pour monter en compétences depuis chez vous.
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NOTRE BARMAN FORMATEUR

Frédéric, passionné par son métier, est chargé de la
conception et de la mise en ceuvre des formations, sur
catalogue et sur mesure en fonction de vos besoins.

Démarrant en tant que commis de cuisine puis ayant
obtenu son propre bar durant quelqgues années, en 2011
il décide d’ouvrir un concept de bar ambulant.

C'est en formant son personnel qu'il décida de proposer
ses formations en lancant formation barman.

C’est également lui qui vous formera dans les métiers
du bar. Il partage avec vous tout son savoir-faire et sa
passion du métier.

Ensemble durant votre formation, il enrichira et élargira
votre vision du sujet traité par ses propres expériences,
méthodologies de travail et de réflexions gu’il méne au

quotidien.
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NOS VALEURS

PROXIMITE

Quelle que soit la formation choisie, vous pouvez compter sur un

accompagnement humain de qualité : nous vous suivons
individuellement a chaque étape de votre projet.

INNOVATION

Innover, c'est vous proposer sans cesse de nouvelles formations
pour anticiper les évolutions réglementaires et |égislatives. Nous
suivons les dernieres tendances et les nouveaux usages
numériques pour enrichir les contenus de nos formations et
améliorer leur efficacité. Nous veillons toujours au bon équilibre
entre présentiel et digital.

PASSION

La passion de nos métiers nous pousse a vous proposer
constamment de nouveaux moyens de développer votre expertise.

RESPECT

Nous sommes a |'écoute de vos problématiques rencontrées, de
vos attentes et de vos besoins.

Ensemble, nous analysons votre demande pour vous proposer une
formation adaptée.
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CE QUI FAITT

wg bt

Notre priorité : votre réussite
C'est pourquoi nous mettons tout en oeuvre pour gque votre
formation se passe au mieux !

ACCES

Parce que votre réussite est notre priorité, nous vous offrons la
possibilité de vous former 7j/7 et 24h/24 en illimité durant une
année.

ACCESSIBILITE

Nos formations peuvent se faire entierement a distance ou en
combinant avec du présentiel lors de petit groupe avec maximum
3 stagiaires par session.

SUIVI

A vous de jouer : vidéos, supports pédagogiques, QCM, exercices
pratigues, suivi personnalisé avec le formateur pour progresser
efficacement.

CERTIFICAT

Apres la réussite des exercices et du QCM nous vous remettons
un certificat de reconnaissance gque vous pourrez présenter sur
votre CV.
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FORMATION
DEVENIR BARMAN
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DEVENIR BARMAN A DISTANCE

Tous les secrets du bartender révélés

Cette formation s’adresse au débutant souhaitant suivre la formation de barman
compléete, pour professionnel du Bar, et pour toute personne ayant un projet de
création ou de rachat, et désireuse de maftriser les techniques du bar et ses regles.

PRE—REQUIS A distance, en visio : Connexion internet, PC, tablette ou téléphone avec webcam

DISTANCE

15

HEURES ) . R . : R ) .
Cette formation vous aidera a trouver le style d’établissement ou vous aimeriez

travailler, vous présentera le matériel de base du barman ainsi que la verrerie.
Cette formation vous fournira des méthodes, des notions techniques et des
compétences pratiques. Les formateurs vous accompagneront aussi a la création de
votre CV, vous aideront a prospecter dans les établissements et vous aideront a
vous préparer pour un entretien professionnel.

Vous serez en mesure d'étre opérationnel derrieére un comptoir des la fin de la

formation.

DISTANCIEL

Z
=
[_'
<
=
(a4
O
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i PROGRAMME

24H/24
ﬁ MODULE 1 : Etre barman

ACCES A LA
FORMATION

1 AN
MODULE 9 : Décoration du verre

MODULE 2 : Matériel du barman MODULE 10 : Service

MODULE 3 : Les gestes du Bartender MODULE 11 : HACCP les bases

MODULE 12 : Postuler

MODULE 5 : Vos ingrédients

MODULE 13 : Salaire

MODULE 6 : Fabrication

ﬁ MODULE 4 : Techniques de travail

MODULE 14 : Validation de votre formation

&

4
ﬁ MODULE 7 : Vos premieres créations

MODULE 8 : Recettes

Y

EXERCICES PRATIQUES

e Votre projet professionnel

e Entrainement verse libre

e Gestuel de bar

e Réalisation de cocktail

e Entrainement réalisation cocktails/mocktails

e Faire sa fiche technique

e Réalisation de 6 recettes cocktails et mocktails et sa décoration
e Faire un bon de commande

e Votre CV et lettre de motivation

¢ QCM de fin de formation
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DEVENIR BARMAN EN PRESENTIEL

Tous les secrets du bartender révélés

E I.I-I“A
= E Cette formation s’adresse au débutant souhaitant suivre la formation de barman
m\% @ compleéte, pour professionnel du Bar, et pour toute personne ayant un projet de
E 790 € création ou de rachat, et désireuse de mafltriser les techniques du bar et ses regles.
& Présentiel : Aucun
S B JOURNEE . . N 4 ; N ; i
Q‘E‘J Cette formation vous aidera a trouver le style d’établissement ou vous aimeriez
A travailler, vous présentera le matériel de base du barman ainsi que la verrerie.
Cette formation vous fournira des méthodes, des notions techniques et des
compétences pratiques. Les formateurs vous accompagneront aussi a la création de
< % 71/7 votre CV, vous aideront a prospecter dans les établissements et vous aideront a
,i E 24H /2% vous préparer pour un enAtretien/pro’fessionnel.'\ ' X '
) E N Vous serez en mesure d’étre opérationnel derriere un comptoir des la fin de la
g o formation.

PROGRAMME

MATIN

09h00 - 12h00

e Présentation du formateur
e Petits déjeuners

e Présentation de votre formation et du métier de barman

PAUSE DEJEUNER

12h00 - 13h00

APRES - MIDI

13h00 - 16h00

e Technique de verse

e Utilisation du matériel de bar

e Réalisation de 3 cocktails de base

INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES :

Le repas de midi est compris dans le tarif de la formation.

En choisissant cette formation, vous aurez également acceés a la formation a

distance.
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MIXOLOGIE A DISTANCE

Devenez |I'expert du cocktail

Cette formation s’'adresse généralement au personnel de bar avec au moins une
expérience personnelle et ameéne a servir des cocktails et a conseiller la clientele a
ce sujet.

DISTANCE

PRE-REQUIS A distance, en visio : Connexion internet, PC, tablette ou téléphone avec webcam
28
HEURES

DISTANCIEL

Cette formation de mixologie vous permettra de vous perfectionner dans la
réalisation de vos cocktails. Vous apprendrez a connaitre les principes et les
techniques fondamentaux relatifs au métier de Bartender. votre réle sera de
développer une image professionnelle en optimisant votre ré6le au service de vos
clients. Vous ameénerez des recettes de plus en plus surprenantes et étonnantes.

Z
9
[_'
<
=
(a4
O
B~

i PROGRAMME

24H/24
ﬁ MODULE 1 : Etre barman

ACCES A LA
FORMATION

1 AN
MODULE 9 : Décoration du verre

MODULE 2 : Le matériel de bar MODULE 10 : Mixologie (apprendre)

MODULE 3 : Les gestes du Bartender

MODULE 11 : Mixologie ( création )

MODULE 5 : Vos ingrédients MODULE 13 : Validation de votre formation

MODULE 6 : Fabrication

7, %
ﬁ MODULE 4 : Techniques de travail ﬁ MODULE 12 : HACCP les bases

&

/4
ﬁ MODULE 7 : Home made

MODULE 8 : Recettes de cocktails/mocktails

Y

EXERCICES PRATIQUES

e Votre projet professionnel

e Bulle et double verse / Réalisation de technique de la bulle et d'une double verse
e Technique de bar Cuban Roll, Dry Shake, Verre a mélanger et double filtration

e Réalisation de votre préparation maison

e Réalisation de 8 cocktails avec décoration en photo

e Créer une décoration ( mixologie )

e Lister les ingrédients tableau 3S

e Nouvelle création cocktail ou mocktail

e QCM de fin de formation
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MIXOLOGIE EN PRESENTIEL

Devenez l'expert du cocktail

—
=) I.I-I“A
[_4
E E Cette formation s’'adresse généralement au personnel de bar avec au moins une
& 790 € @ expérience personnelle et ameéne a servir des cocktails et a conseiller la clientele a
= ce sujet.
. Présentiel : Travailler au sein d'un établissement d’HOtellerie-Restauration servant
& PRE-REQUIS . -
w2 des boissons alcoolisées ou non.
= E 1
S 2 JOURNEE
A
&
Cette formation de mixologie vous permettra de vous perfectionner dans la
réalisation de vos cocktails. Vous apprendrez a connaitre les principes et les
< Z techniques fondamentaux relatifs au métier de Bartender. votre réle sera de
: g 737 développer une image professionnelle en optimisant votre réle au service de vos
“Q <§"~‘ 24H/24 clients. Vous ameénerez des recettes de plus en plus surprenantes et étonnantes.
Q& 1AN
< g

PROGRAMME

MATIN

09h00 - 12h00

e Présentation du formateur
e Petits déjeuners

e Explicatif des différents spiritueux et explicatif des ingrédients

PAUSE DEJEUNER

12h00 - 13h00

APRES - MIDI

13h00 - 16h00

e Technique de verse (mixologie)

e Utilisation du matériel de bar (mixologie)

e Réalisation de 4 cocktails et décorations

INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES :

Le repas de midi est compris dans le tarif de la formation.

En choisissant cette formation, vous aurez également accés a la formation a

distance.
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FORMATION
GESTION D'UN BAR
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GESTION D'UN BAR A DISTANCE

L’art du management de votre établissement

désire racheter un établissement.

DISTANCE

@ Cette formation est adaptée a toute personne ayant un projet de création ou qui

1M 0l A distance, en visio : Connexion internet, PC, tablette ou téléphone avec webcam

HEURES

DISTANCIEL

Formation barman vous propose une formation a la gestion d’un bar et restaurant.
Cette formation vous permettra d’avoir les clés pour I'ouverture d’un établissement.
En passant par la gestion du personnel et la gestion financiére , les responsabilités
légales, les régles de sécurité de santé, le maintien des boissons en bon état, le

contrdle des stocks et le traitement des plaintes de clients jusqu’a la fidélisation
des clients, cette formation est complete.

Z
=
[_'
<
=
(a4
O
B~

i PROGRAMME

24H/24
1 AN

ACCES A LA
FORMATION

ﬁ MODULE 1 : Votre établissement MODULE 9 : La carte

(ratio + comptabilité)

MODULE 2 : Réglementations ﬁ MODULE 10 : Fiches techniques

MODULE 3 : Obligation et
interdictions

MODULE 11 : Obligations et interdiction

MODULE 5 : Fournisseurs

MODULE 13 : HACCP - Covid 19

MODULE 6 : Gestion des stocks

ﬁ MODULE 4 : Ressources Humaines ﬁ MODULE 12 : Gestion encaissement

&

4
ﬁ MODULE 7 : Le client / La réclamation

MODULE 8 : Sécurité

Y

EXERCICES PRATIQUES

e Comment concevoir son bar et sa salle a manger ?

e Faire une annonce d'embauche

e Savoir négocier le produit le plus utilisé

e Compléter votre liste de course et inventaire

e Définir un point de commande pour votre restaurant dans votre épicerie, définir un
point de commande pour votre bar (alternative selon le projet)

e Etablir un plan de stockage

e Création de votre carte de boisson ou menu selon votre projet

e QCM de fin de formation
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GESTION D’UN BAR EN PRESENTIEL

L’art du management de votre établissement

—
=) I.I-I“A
=
E & Cette formation est adaptée a toute personne ayant un projet de création ou qui
2 790 € désire racheter un établissement.
(=9
. Présentiel : Travailler au sein d'un établissement d’Hétellerie-Restauration servant
& PRE-REQUIS ) iy
m e des boissons alcoolisées ou non.
\E = 1
S B JOURNEE
D\E‘J
[ Formation barman vous propose une formation a la gestion d’un bar et restaurant.
Cette formation vous permettra d’avoir les clés pour |'ouverture d’'un établissement.
En passant par la gestion du personnel et la gestion financiére , les responsabilités
< % 73/7 légales, les régles de sécurité de santé, le maintien des boissons en bon état, le
<< 5 contréle des stocks et le traitement des plaintes de clients jusqu’a la fidélisation
Qs 24H/24 des clients, cette formation est compléte.
o % 1AN
<2

PROGRAMME

MATIN

09h00 - 12h00

Présentation du formateur
e Petits déjeuners
e Présentation de votre formation et du métier de manager de bar et de

restaurant

PAUSE DEJEUNER

12h00 - 13h00

APRES - MIDI

13h00 - 16h00

e Les différents fournisseurs

e Faire son stock
e Calcule de marge

e Ressources humaines

INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES :

Le repas de midi est compris dans le tarif de la formation.

En choisissant cette formation, vous aurez également acces a la formation a

distance.
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MOCKTAIL
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MOCKTAIL A DISTANCE

Les cocktails sans alcools nauront plus de secret pour vous

requis. Cette formation est parfaitement adaptée aux débutants comme aux barmans
confirmés.

DISTANCE

@ Aucun prérequis, cette formation s’adresse a tous. Un niveau spécifique n’est pas

1Mol A distance, en visio : Connexion internet, PC, tablette ou téléphone avec webcam

HEURES

DISTANCIEL

Formation barman vous propose une formation compléte pour apprendre la création
de cocktails sans alcool. Cette formation vous permettra d’apporter une vraie
dynamique dans votre bar et de proposer une offre variée de cocktails sans alcool.

Cette formation vous fournira des méthodes, des notions techniques et des
compétences pratigues. Dans cette formation, vous allez aborder les bases comme le
matériel de bar et la verrerie.

Z
=
[_'
<
=
(a4
O
B~

i PROGRAMME

24H/24
1 AN

ACCES A LA
FORMATION

ﬁ MODULE 1 : Introduction et MODULE 9 : Réalisation maison de base

historiqgue des mocktails

MODULE 2 : Petit matériel du
Bartender

MODULE 10 : Réalisation recettes

MODULE 3 : Les gestes du Bartender

MODULE 11 : Fiches techniques

Bartender

MODULE 5 : Vos ingrédients

MODULE 13 : La carte et les prix des
mocktails

MODULE 6 : Les familles de mocktails

7 7%
ﬁ MODULE 4 : Techniques du / MODULE 11 : Décoration sur le verre

MODULE 14 : Réglementation

&

4
ﬁ MODULE 7 : Processus de fabrication ﬁ MODULE 15 : HACCP les bases

MODULE 8 : Mixologie MODULE 16 : Bilan

Y

EXERCICES PRATIQUES

e Votre projet professionnel

e Gestuel de bar

e Lister les différents ingrédients que vous allez utiliser
e Quelle famille pour votre établissement

e Liste de fournisseurs

e Recettes de mocktail

e Créer une décoration

e Faire une création de carte a mocktails

e QCM de fin de formation
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MOCKTAIL EN PRESENTIEL

Les cocktails sans alcools nauront plus de secret pour vous

—
=) I.I-I“A
[_4
2 E Aucun prérequis, cette formation s’adresse a tous. Un niveau spécifique n’est pas
r-r-l\a @ requis. Cette formation est parfaitement adaptée aux débutants comme aux barmans
E 790 € confirmés.
. Présentiel : Travailler au sein d'un établissement d’HOtellerie-Restauration servant
& PRE-REQUIS . iy
m e des boissons alcoolisées ou non.
g:_] = 1
S 2 JOURNEE ) ) . o
Q\E‘J Formation barman vous propose une formation complete pour apprendre la création
A de cocktails sans alcool. Cette formation vous permettra d’apporter une vraie
dynamique dans votre bar et de proposer une offre variée de cocktails sans alcool.
S % 73/7 Cette formation vous fournira des méthodes, des notions techniques et des
< 5 24H/24 compétences pratigues. Dans cette formation, vous allez aborder les bases comme le
%] - .
(5 = matériel de bar et la verrerie.
] % 1AN
< g

PROGRAMME

MATIN

09h00 - 12h00

e Présentation du formateur
e Petits déjeuners

e Explicatifs des différents spiritueux sans alcool, des ingrédients et des fruits

PAUSE DEJEUNER

12h00 - 13h00

APRES - MIDI

13h00 - 16h00

e Technique de verse (mixologie)

e Utilisation du matériel de bar (mixologie)

e Réalisation de 4 mocktails et décorations

INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES :

Le repas de midi est compris dans le tarif de la formation.

En choisissant cette formation, vous aurez également acces a la formation a

distance.
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FORMATION
MOLECULAIRE
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ACCES A LA
FORMATION

DISTANCE

DISTANCIEL

Z
9
[_'
<
=
(a4
O
B~

MOLECULAIRE A DISTANCE

Epater vos clients avec des cocktails spectaculaires

10
HEURES

@ Formation adaptée au barman et barmaid ayant déja travaillé derriere le bar.

1M 0l A distance, en visio : Connexion internet, PC, tablette ou téléphone avec webcam

La formation moléculaire est basée sur la transformation et la réaction de
produits ou matiéres premiéres en fonction de leurs propriétés chimiques.

Souvent impressionnants et méme surprenants, les cocktails moléculaires vous
permettront de proposés des boissons originaux et créatifs a vos clients.

Entierement crée par un barman expert dans ce domaine, cette formation est a
destinations des barmans déja en poste.

i PROGRAMME

24H/24

1 AN

ﬁ MODULE 2 :
MODULE 3 :

7

ﬁ MODULE 4 :

ﬁ MODULE 5 :

ﬁ MODULE 6 :

7

ﬁ MODULE 7 :

ﬁ MODULE 1 :

Introduction et Historique

Le matériel de bar

La technique du Bartender

Vos ingrédients

Processus de Fabrication

Recettes

Bilan

EXERCICES PRATIQUES

e Votre projet professionnel moléculaire

e Faire une photo du matériel utilisé

e Quelle technique allez vous utiliser?

e Parlez nous de votre ingrédient préféré

e Réalisation de 3 technigues moléculaire

e Faire une recette cocktail/mocktail de votre choix avec |'utilisation d'une technique

moléculaire

e QCM de fin de formation

FORMATION
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MOLECULAIRE EN PRESENTIEL

Epater vos clients avec des cocktails spectaculaires

—
=) I.I-I“A
[_4
Z 2
M B Formation adaptée au barman et barmaid ayant déja travaillé derriére le bar.
2 790 €
(=™
. Présentiel : Travailler au sein d'un établissement d’HOtellerie-Restauration servant
= PRE-REQUIS . .y
w2 des boissons alcoolisées ou non.
= E 1
S & JOURNEE _ ) _ ) _ o
Q\E‘J La formation moléculaire est basée sur la transformation et la réaction de
A produits ou matieéres premiéres en fonction de leurs propriétés chimiques.
Souvent impressionnants et méme surprenants, les cocktails moléculaires vous
S % 73/7 permettront de proposés des boissons originaux et créatifs a vos clients.
< 5 24H/24 Entierement crée par un barman expert dans ce domaine, cette formation est a
7] . . EBY
(5 = destinations des barmans déja en poste.
O g 1 AN
< g

PROGRAMME

MATIN

09h00 - 12h00

e Présentation du formateur
e Le matériel / ustensile pour la technique

e Les ingrédients spécifique

PAUSE DEJEUNER

12h00 - 13h00

APRES - MIDI

13h00 - 16h00

e Les ingrédients spécifique

e 2 recettes cocktails ou mocktails en sphérification ou encapsulation

e Bilan

INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES :

Le repas de midi est compris dans le tarif de la formation.

En choisissant cette formation, vous aurez également acces a la formation a

distance.
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FORMATION
FLAIR BARTENDER
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ACCES A LA
FORMATION

DISTANCE

DISTANCIEL

Z
=
[_'
<
=
(a4
O
B~

75
HEURES

24H/24
1 AN

FORMATION

FLAIR BARTENDER A DISTANCE

Devenez |'expert en jonglage dans le domaine du bar

@ Cette formation est accessible aux barmans.
120 A distance, en visio : Connexion internet, PC, tablette ou téléphone avec webcam

Le flair bartending ou, jonglerie de bar, est |’art qui consiste a jongler avec des
bouteilles, verres ou matériel de bar, en tournoyant et jouant avec pour créer un
show original et dynamique.

Apprenez tout I’art du jonglage en passant par les techniques de Flair d’initiation et
de développement.

Vous apprendrez les mouvements les plus impressionnants pour que votre show soit
le plus agréable a regarder possible

PROGRAMME
ﬁ MODULE 1 : Histoire

MODULE 2 : Le barman flair Y MODULE 10 : Programme d'entrainement

MODULE 9 : Flair & Magie

MODULE 3 : Termes techniques MODULE 11 : Bilan

N 2 e

MODULE 4 : Le matériel

MODULE 5 : Bartender vos formateurs

MODULE 6 : Working Flair

MODULE 7 : Routine Basique

MODULE 8 : Exhibition Flair

EXERCICES PRATIQUES

e Programme d'entrainement sur 3 niveaux

contact@formationbarman.fr
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FLAIR BARTENDER EN PRESENTIEL

Devenez I'expert en jonglerie dans le domaine du bar

—
=) I.I-I“A
[_4
=
L‘JE @ Les barmans déja expérimentés pour pouvoir diversifier leurs compétences vers le
E 790 € flair bartending.
. Présentiel : Formation adaptée au barman et barmaid ayant déja travaillé derriere le
= PRE-REQUIS [N
23 It '
= E 1
S H JOURNEE . o .
A | La formation que nous vous proposons se concentre principalement sur le working
& flair dans ses deux premiéres parties puis vous donne les bases nécessaires pour
vous lancer dans I'exhibition flair et améliorer vos routines de working flair.
< % Suite a notre formation flair bartender vous serez en capacité de réaliser un service
- . . . , ). .
< B 7[7 au bar de maniere acrobatique. Différents mouvements s’introduiront lors de sa
ez § 24H/24 création de cocktail et permettront d’en mettre plein les yeux aux clients tout en
@) .
S 8 1AN effectuant le service.
B~

PROGRAMME

MATIN

09h00 - 12h00

e Présentation du formateur
e Le matériel / ustensile pour la technique

e |nitiation au technique de base Working Flair

PAUSE DEJEUNER

12h00 - 13h00

APRES - MIDI

13h00 - 16h00

e Technique de verse Free Pour
e Technique de grippe prise de main

e Coordination 2 ou 3 ustensiles

INFORMATIONS COMPLEMENTAIRES

Le repas de midi est compris dans le tarif de la formation.

En choisissant cette formation, vous aurez également acces a la formation a

distance.
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ACCES A LA
FORMATION

DISTANCE

DISTANCIEL

Z
9
[_'
<
=
(a4
O
B~

VISIBILITE WEB A DISTANCE

Développer vos réseaux

@ Cette formation est accessible a tous

1M 0l A distance, en visio : Connexion internet, PC, tablette ou téléphone avec webcam

10

HEURES . o . . . . ,
Aujourd'hui il devient primordial en tant que marque d'étre présent sur les

réseaux sociaux. Et pour cela, il faut savoir utiliser ces réseaux et donc de se
former. Notre formation vous permettra de connafitre les codes, les outils, les
subtilités de chaque réseau. Vous pourrez grace a nos formations en vidéo
apprendre a choisir le bon réseau social, celui qui est adapté a votre secteur,
créer une publication efficace, créer des stories, savoir analyser vos résultats,
et connaitre les stratégies pour gagner des followers.

i PROGRAMME

24H/24
ﬁ MODULE 1 : Facebook

1AN

MODULE 2 : Instagram

MODULE 3 : Tripadvisor

MODULE 5 : Youtube

MODULE 6 : Linkedin

4
7
ﬁ MODULE 4 : Google ads
4
4

&

%

ﬁ MODULE 7 : Google my business

EXERCICES PRATIQUES

e Créer un compte, puis une page Facebook, puis publiez votre premier post

e Créez un compte Instagram entreprise puis publiez une story et une publication en
présentant votre entreprise

e Référencez votre établissement sur Tripadvisor

e Faites un court résumé: qu’est ce que Google Ads, en quoi cela peut-il permettre
d’apporter de la visibilité a votre marque?

e Créer une page Youtube et faite une vidéo recette sur votre cocktail préféré

e Créer un compte puis une page Linkedin.

e Référencez votre entreprise sur Google My Business.
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NOS PACKS
DE FORMATION
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PACK PACK
BARTENDER PACK SILVER BREMIUM PACK GOLD

VISIOCONFERENCE THEORIQUE 2H @ @ @
VISIOCONFERENCE PRATIQUE 3H @ @ @ @
KIT DE BAR DEBUTANT @ @

KIT DE BAR EXPERT @ @

En fonction du pack vous pouvez choisir vos combinaisons de formations

Nombre de formation a choisir 2 3 4 5

DEVENIR BARMAN

MIXOLOGIE

MOCKTAIL

GESTION D'UN BAR ET RESTAURANT

MOLECULAIRE

Q| ©| O e|e|e
Q|00(0(0||®

Q0|00 0(e(e
Q| Q|0|e0|e|e

VISIBILITE WEB
FLAIR
NOMBRES D'HEURES 3 partir de 37H 3 partir de 51H 3 partir de 66H a p;rlt:_: de
TARIF HT 1190 EUROS 1790 EUROS 2290 EUROS 2990 EUROS
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COMMENT FINANCER

Le co(it des formations peut étre totalement ou partiellement pris en charge :
e Pour les salariés : par un OPCO (opérateur de compétences)

e Pour les employeurs non salariés : par I'"AGEFICE.

e Pour les demandeurs d’emploi : par le POLE EMPLOI.

' EMPLOYEURS
NON SALARIES

Prise en charge AGEFICE

Les dirigeants non salariés, inscrits a '"'URSSAF en tant que travailleurs indépendants (et donc
non inscrits au Répertoire des Métiers) ont accés a la formation professionnelle, aboutissant ou

non sur une qualification reconnue.
La formation est financée par I"TAGEFICE.

—’ SALARIES

Prise en charge par I'OPCO

Formation effectuée par le salarié a la demande de I'employeur. Demande de prise en charge a
effectuer auprés de I'OPCO par les entreprises de moins de 50 salariés

Pour démarrer dés maintenant et vous former a votre rythme, nous vous proposons de payer votre
formation directement sur notre site internet.
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