PROGRAMME DEVENIR BARMAN

les secrets du bartender révélés

Tous

Introduction de votre formation
e Comment organiser votre formation et bien vous former

Forum questions vous et nous

C'est quoi, étre un barman ?

e Comment débuter en tant que barman ?

e Lexique du bartender

e Quel 4dge pour devenir barman ?

e Barman a |I’étranger

e Un travail de réve

e Devenir barman en boite de nuit

e La reconversion

e Bar d'hdtel, camping, bar a cocktails, bar de restaurant, barman
événementiel : comment choisir ?

e Le premier jour au travail : ce qu’il faut savoir

e Technique pour éviter d'arriver en retard

e La ponctualité

e Parler avec le client

e Comment s'adresser au client ?

e Gestion du pourboire (ou tips)

e 7 Techniques pour se faire du pourboire

EXERCICE PRATIQUE: VOTRE PROJET PROFESSIONNEL

e Matériel de base du barman
e Les shakers

e La verrerie

EXERCICE PRATIQUE: ENTRAINEMENT VERSE LIBRE
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Tous les secrets du bartender révélés

Ouverture d'une bouteille de vin mousseux
e Service au plateau

e Ecuter de la menthe rapidement

e Faire un dash

e Service d'un verre en direct

e Le Flair bartender

e Technique Bec Verseur

e Utilisation du Shaker

e Ouverture d'une bouteille de vin

e Perfect serve : des vins et mousseux
e Perfect serve : les alcools forts

e Perfect serve : les softs

EXERCICE PRATIQUE: GESTUEL DE BAR

Espace de travail, présentation de base des 5 zones
e Les Techniques de préparation principale

e Mise en place

e Réalisation rapide et technique du cocktail a étage

Tirage Biere

Présentation des deux grandes familles de boissons spiritueuses
spiritueux

e Présentation des sucres

e Différences entre les alcools

Fiches produits professionnel

La fabrication des 4 principaux spiritueux
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e Avant de pouvoir créer, il faut connafitre les bases

e 6 familles de principales

e Le shooter

EXERCICE PRATIQUE: REALISATION DE COCKTAILS

e Recettes de cocktails / mocktails
e Savoir lire et faire une fiche technique

e Fiche technique recette

EXERCICE PRATIQUE: ENTRAINEMENT REALISATION
COCKTAIL/ MOCKTAILS - FAIRE SA FICHE TECHNIQUE

Cygne de pommes

e Givrage du verre

e Rondelle de citron vert

e Caramélisation sucre

e Réalisation pique bonbon
e Réalisation pique olive

e Le Déshydrateur

EXERCICE PRATIQUE: REALISATION DE 6 COCKTAILS ET
DECORATIONS
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Votre tenue
e La bonne attitude a avoir devant le client

e Prise de commande

e Mise sur plateau boisson

e L’art et la maniére de bien porter un plateau
e Comment gérer le petit verre du patron

e Composition et hiérarchie de I'équipe

EXERCICE PRATIQUE: FAIRE UN BON DE COMMANDE

Hygiéne, prévention et sécurité dans un bar

e Organisation et stockage de la production dans le respect de la
réglementation

e Retour sur les principes d'hygiéne au quotidien

e Comment faire un lavage de mains efficace ?

e Ce qu'il ne faut pas oublier

Résumé

Postuler dans les bars
e L'entretien d'embauche
e Exemple lettre de motivation

e Exemple CV simple

EXERCICE PRATIQUE: VOTRE CV ET LETTRE DE MOTIVATION

e Les différents salaires

o Le salaire est complété par les pourboires

contact@formationbarman.fr

FORMATION

— BARMAN — www.formationbarman.fr/
0369613770



PROGRAMME DEVENIR BARMAN

Tous les secrets du bartender révélés

e Explicatif QCM de fin de formation

EXERCICE PRATIQUE: QCM DE FIN DE FORMATION

Attestation de Formation ( a compléter et signé)
e Fin : Félicitation c'est la fin de votre formation
e Ala fin de votre formation ( certificat de reconnaissance )

e QCM de fin de formation - Votre avis nous intéresse

Signature Stagiaire
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